
SUR PLACE
TAKE AWAY
DELIVERY

+ 33 1 48 07 07 24            SONNYSPIZZA_PARIS

SALADES

SALADE CÉSAR. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14€
Salade, poulet pané,  guanciale crispy, oeuf, 
croûtons, sauce césar, parmesan

SALADE VEGGIE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14€
Pousses d’épinards, tempura de légumes, crème 
cheese savora, Pickles, Choux rouge

SALADE ITALIENNE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14€
Pousses d’épinards, mozzarella sticks, jambon 
de parme, parmesan, coeurs d’artichauts frits, 
stracciatella, noisettes, huile d’olive, perles de 
balsamique

SIDES

MOZZA STICKS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8€
Mozzarella panée sauce mayo aigre douce

BURRATA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Burrata, focaccia, coulis de tomate, fleur de sel

FRENCH FRIES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5€
French fries, sauce chillymayo

CRISPY CHICKEN . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8€
Poulet pané, sauce jerk

SANDWICHS

CHICKEN PARM. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Poulet pané, mozzarella, sauce vodka, pesto, 
parmesan

CHOPPED CHEESE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Viande hachée, poivrons rouges, oignons, 
american cheese, chilimayo

CHICKEN CÉSAR. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Poulet pané, salade, parmesan, sauce césar

EGGPLANT PARM. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Aubergines panées, sauce vodka, mozzarella, 
sauce pesto, basilique, parmesan

CARMINE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12€
Bresaola, dinde, pousses d’épinards, sauce 
savora, oignons frits, american cheese

COCKTAILS
GINGER. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Hennessy VS, Ginger beer, Lime

TI’HENNESSY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Hennessy VS, Cassonnade, CitronVert

HENNY JUICE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Hennessy VS, Pêche, Ananas, Cranberry, 
Citron Vert

PALOMA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Mezcal, Pink Soda, Pamplemousse,Lime

PINEAPPLE TEQUILA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Tequila, Soda Pineapple, Lime, Epices 
Mexicaines

OLD FASHION . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Bourbon, Agustura, Sucre, Zest d’orange

DARK AND STORMY. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0€
Rhum Brun, Ginger Beer, Angustura, Lime

CAPIRINHA, GIN TONIC, TI PUNCH, 
MOSCOW MULE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8€

BIÈRES

BLONDE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25cl. .  .  . 3.5€	 /	  50cl. .  .  .  . 6€

BROOKLYN. .  .  .  .  .  .  .  .  25cl. .  .  . 4.5€	 /	  50cl. .  .  .  . 8€

SOFTS

CITRONNADE MAISON 33cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,50€

THE GLACÉ MAISON 33cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,50€

PERRIER,COCA,COCA ZERO, ORANGINA, 
SPRITE, FANTA 33cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,50€

GINGER BEER . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,50€

CAFÉ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2€

5 RUE DE LA FONTAINE AU ROI
75011 PARIS



PIZZAS

MARGHERITA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11€
Base sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, huile d’olive, basilic frais, parmesan

VODKA SAUCE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13€
Base vodka, mozzarella fior di latte, huile d’olive, basilic frais, parmesan

PEPPERONI. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14€
Base sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, pepperoni de boeuf

BIPPY. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14€
Base sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, salami piquant (  spianata)

ANNA & JOE’S. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, bacon (  pancetta), pommes de terre au four, gorgonzola, oignons rouges

SONNY’S . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16€
Base sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, salami piquant (  spianata), bacon (  pancetta), 

 pepperoni de boeuf

LENOX. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, blanc de poulet mariné au romarin, sauce barbecue, jalapenos (piment doux)

CHEEZY. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, ricotta, gorgonzola, scamorza (mozzarella fumée), poivre 5 baies

VEGGIE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14€
Base sauce tomate, mozzarella fiore di latte, oignons, courgettes, poivrons, aubergines, champignons en
persillade, scamorza (mozzarella fumée)

MEATBALLS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Base sauce tomate, mozzarella fiore di latte, viande hachée, coriandre, oignons, ail, huile d’olive, ricotta,
oignons rouges

ARTICHOKE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, épinards, crème d’artichauts maison, coeurs d’artichauts

JERK CHICKEN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, poulet, poivrons rouges caramélisés, échalotes, ciboulette, sauce jerk (épices 
jamaïcaines)

BUFFALO CHICKEN. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Mozzarella fior di latte, poulet, sauce buffalo, ranch sauce

JANE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17€
Base sauce vodka, fior di latte, salami piquant, gorgonzola, jalapeños

HAWAÏENNE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18€
Base tomate, mozzarella fior di latte, ananas roti au miel pimenté,  pepperoni, poulet barbecue, 
oignons rouges.

NICKY. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17€
Mozzarella fior di latte,  nduja,  salami piquant, épinards, oignons rouges.

TOPPINGS
BASE SAUCE VODKA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2€

BASE GARLIC . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2€

MEAT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3€
 Spianata,  pancetta (bacon), poulet jerk, poulet bbq, poulet buffalo, pepperoni de boeuf, viande 

hachée

CHEESE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2€
Gorgonzola, ricotta, parmesan, scamorza, mozza fior di latte, cantal

VEGGIE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2€
Epinards, oignons rouges, champignons, courgette/aubergine, poivrons rouges, artichauts

PASTAS

PASTA MEATBALLS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14€
Sauce tomate, boulettes de viandes (boeuf),
parmesan

PASTA TRUFFES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16€
Rigatoni, crème de truffe, parmesan, stracciatella

PASTA VODKA SPICY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13€
Rigatoni, sauce vodka épicée, piment, parmesan

PASTA PISTACHE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15€
Rigatoni , crispy Guanciale, crème de

DESSERTS

CHEESECAKE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6€
coulis de fruits rouges

BABA HENNESSY. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7€
Baba au rhum, sirop de hennessy, crème, pommes

CRUMBLE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6€
Fruits rouges, crème

ANANAS RÔTI AU MIEL PIMENTÉ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7€

TIRAMISU. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8€



VINS ROUGES
LITRO ROSSO
Vins aux notes de cerises, gourmand, léger. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  BLT 39€
DOMAINE : Conestabile della Staffa
ITALIE RÉGION : Ombrie
CÉPAGES : Ciliegolo & Sangiovese

PONZICHTER
Vins épicés, complexe avec une belle densité (style Gamay Auvergne) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Verre 7€ / BLT 36€
DOMAINE : Weninger - A cheval sur 2 pays, Hongrie & Autriche
CÉPAGES : Zweigelt & Pinot noir

ROUGE FURLANI
Vin avec une belle fraicheur, aux note de fruits rouge. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . BLT  36€
DOMAINE : Furlani
ITALIE : Trentin (nord Italie)
CÉPAGES : Teroldego, Lagrein

RIOJA
Vin avec du caractère, riche aux notes de pruneaux et épices. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  BLT 29€
DOMAINE : vina ilusion
ESPAGNE : Rioja
CÉPAGE TEMPRANILLO : Mazuelo

UIVO
Vin clair, léger aux notes de cassis et fraise..top pour l’été. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Verre 6,5€  / BLT 32€
PORTUGAL DOURO
DOMAINE : Folias de Baco
CÉPAGES : (25 cépages moitié blancs/rouges)

VINS BLANCS
WHITE DUCK
Vin aux notes ananas, mangue avec une bouche assez ronde et complexe . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  BLT 32€
PORTUGAL RÉGION : Bairrada
DOMAINE : maria Pato
CÉPAGE le Bical

CAOUDOU BLANC
Vin blanc à la robe dorée, aux arômes complexes de poire et d’amande . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  Verre 6,5€ / 30€ BLT
ENVOL : Pays d’ Oc
DOMAINE : Mas Caoudou
CÉPAGE : Chardonnay

VIN ORANGE
PASSALACA ORANGE
Macération pour commencer à Initier, facile,
gourmand aux notes de fruits exotiques. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  verre 6€ / carafe 75cl 28€
ITALIE : Pouilles
DOMAINE : Valentina Passalacqua
CÉPAGE : Bombino
Vin orange (macération de 20 jours) sur les peaux.

VINS ROSÉS
ROSE FURLANI
Macération de pinot grigio pendant 18 jours, un Pet Nat élaboré à 1000 m altitude, vif, crayeux. .  .  .  .  .  .  .  BLT 41€
PÉTILLANT NATUREL (TRENTIN)

CAOUDOU ROSE
Vin rosé au arômes gourmands de fruits rouges. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  verre 6,5€ / BLT 30€
ENVOL : Pays d’ Oc
DOMAINE : Mas Caoudou
CÉPAGE : 50% Cinsault 50% Grenache


